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A karcagi modradzott kunsagi birkaporkolt a Nagykunsag népi tamaésanak jellegzetes
gasztronomiai értéke. A Nagykunsadg az Alfold leyoddp allattarté korzete volt, a
taplalkozasaban a juhhus nagyon fontos helyet ltogllaA nagyallattartd gazdalkodas miatt a
tokeallatnak szamité marhat (szirkemarhat) és logat fogyasztottak eleink, de a juhhust
annal inkdbb. Még a 18. szazadban is hatalmas knyrgeetvaltak a nagykunsagi varosok
hatarat. A népi taplalkozasban a husfogyasztagaalaghat a juhhis adta. Az életmddbdl
adodoan nem is lehetett mas. A juh huséat nem feottdk, egy allat levagasa utan a teljes
hasmennyiséget elfogyasztotta a csalad. Az a jdlegsége a nagykunsagi birkaételeknek,
hogy a birkatestet egyszerrézik meg. A kunsagi birkaporkdlt izvilagaban teljesdtér az
Alfold tobbi varosaban szokasos étetdéktle a Kunsagon belll is a karcagi igen archaikus
fézési technikat jelent. Az elem nevében széreghrcagi” jelzd tehat nem elsorban a
helyszint, hanem &Z#fési mddot mutatja. Ez az allat hdisanak eleintehoizzaadasa nélkuli
porkolését, szinte sutését es azetesen megperzselt fejjel, kormokkel és farokkallamint

a pacallal és belségekkel tortéh egyltthzését jelenti. A porkoltilszerezéséhez pedig csak
voroshagymatprolt- és csévespaprikat, valamint sot hasznalnakézes akkora ontottvas
labasban torténik, amelyben az egész allat huén elf
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JELOLES

1. Az elem azonositasa

l.a. Az elem neve

A kunsagi birkaporkolt karcagi hagyomanya
1.b. Az elem egyéb elnevezése(i)

1.c. Az érintett kozosség(ek), csoport(ok) vagy efgy(ek) azonositasa

A. A jelolést a Karcagi Birkdfzok Barati Tarsasaga teszi a karcagi lakosok nevébera
civil szervezet a varosban kialakult és elterjedtjjomanyt tiszteletben tartva a juhételek
fozésével foglalkozik. A tarsasag 2004-ben alakutbiba céllal, hogy 6sszefogja azokat, akik
egyrészt a juhaszcsaladok leszarmazottjai, masofgat személyek, akik hodolnak ézés
szenvedélynek. A 35-406\Wel mikdds kdzosség havi, kéthavi rendszerességgel barati
0sszejovetelt szervez, ahol valamelyik kivalasztoija megizi a birkatestet és a tobbiek azt
jol megkritizalva elfogyasztjak.

Azonban a Tarsasag légb célja az, hogy az évszazadokon keresztil kialhldzokasokat
medirizze, és lehékég szerint tovabb is adja. Olyan k6zds8égan tehat sz6, amely tagjai
csaladi indittatasbol, vagy csak a helyi tradic@kkiindulva rendszeresen talalkozik azért,
hogy a helyi hagyomanyok szerint készilt birkaéttheszitse, ezaltal mégzze és Gjabb
tagjainak tovabb adja ab4és technikajat és a Nagykunsag kulturdlis és gasahiai
Oroksegebl rank maradt hagyomanyt.

B. A karcagi csaladok tUnnepi alkalmainak részévem jelolés szempontjabdl a hagyomany
erzekeltetésére a helyi csaladi kozésségek esemghggmegfelélbbek. Szajhagyomanybdl
tudjuk, hogy ezek az alkalmak nem mdultak el anélkiligy az étel ne szerepelt volna az
Unnepi asztalon. Lakodalomban, névestéken, vagyskebn az Ustben csigatésztavéttf
gyongyi vagy tyakhusleves utan a birkaporkolt nfisétel kertlt a vendégek elé. llyenkor a
fézést a rokonsag valamelyik férfitagja végezte (gzhagyomany Karcagon), hisz az
oromsziubknek mas teerid voltak. Ez a segitségnyujtas természetesen kabdss@gi alapon
tortént. Gyakran meég az allatot is ajandékba kapt§ju par.

A vacsoran a kialakult szokas szerint a porkoltbkefzott birkafej a legtiszteletreméltébb
szemely tanyérjara kerilt. A karcagi szokas a kuivetiséglél maradt rank, a tiszteletbeli
falatot jelenti. A perzselt farok véletlenil mindagg menyasszony elé jutott. A birkaételek
jelenleg is megtalalhatok a fent emlitett Gnnegnesnyeken,dzésik szinte mindennapos a
karcagi csalddokndl. Karcag €bla szempontbdl kilonleges hely, hiszen a Kunsag ma
varosaban is birkatest/birkahis? kerllt az asztdkaaz elészedés joga a férfit csak akkor
illette meg, amikor a buzés-zsakot meg tudta emthat feliétté valt.

Emlitésre érdemesek azok az események is, amikomnakalakas hazeépités alkalmaval a
csalad birkaporkolt ebéddel kdszonte meg a segitségaratoknak és csaladtagoknak.

A fentieken kivul a karcagi ember keresett és taigl maganak ,indokot” arra, hogy
valamilyen médon hozzajusson ehhez az ételhez. é&m nitathatd, hogy a kdzbsség



épitésében, az étkezési szokasokban a birkapoRdiponti helyet kapott, mintegy
megkoronazta az 6sszejovetelt.

C. A varosban talalhato sztvetkezetek, vallalamknénkahelyi k6zosségek rendezvényeinek
vendégei. Karcagon sok olyan eseményt talalunk,yekeek befejezésekor megtartott
vendeéglatas alkalmaval szerepelt a birkaporkolteAwberek 6sztondésen gondoltak arra, hogy
abban az évben elért eredményeik jutalma legzentb étel. Munkahelyi k6z6sségek évzard
bankettjei, kereszték, névadok és névesték nem multak el e nélkil. hasmkalmak voltak

az allami Unnepek fbontjai is. Majus 1-jén, vagy augusztus 20-an nedgelkhez hasonldan

a varos lakossaga is ,felvonult”. llyenkor Gnnefsabe 0Oltdztek az utcak és a terek. A menet
munkahelyenkénti csoportokat alkotva végigvonutheoson ki egészen az Erzsébet-ligetig,
ahol a kialakult szokas alapjan egy-egy tertleterama kijeloltek elkészitették az Gnnepi
ételt, mely elmaradhatatlanul birkaporkolt volt.aba estig tartd szérakozédssal mulattak az
id6t. A nyari betakaritas végeén is ,aratoebed” jamuankat elvégéknek. Az Uj kenyér mellé
kivaldéan illett ez az étel. Kedves emlékeink kéamddzik az az esemény, amikor a Lenin Tsz.
kertészetébervszi sdlésziretre rendelték ki a tagsagot a kijeldlt héetvegéd sziret
befejezésekor — miutan a finomégiszemek és a must megtette hatasat — Tarjanyi Imre é
tarsai altal megdizott remekbe szabott birkaétel nyugtatta meg a rigébgyomrokat. (Az
anyaghoz mellékelt ,Nagykunsagi izek” dinkdonyv hats6é éizéklapjanak fotdja is itt
készult.)

Voltaképpen ezekre a kozosségi alkalmakra nyulgsza a Karcagi Birkégé versenyek
megrendezése, amely immar 10 éve minden évbenPéiter megtorténik a varosban.

D. Fenti felsorolasban rendszereseizof egyének. Azoknak a személyeknek a neveit
felsorolni, akik a multban és jelenleg is a kiakhkuagyomanynak megfelgn készitik el
foztjuket, lehetetlen vallalkozas lenne. A teljessggnye nélkul a régiek kozul emlitésre
méltdak: Tarjanyi Imre, Molnar Janos, Bene PalNagy Lajos, Branstadter Gyorgy, Bede
Gyorgy stb. Neviket a tisztélgemlékezet6rzi. Napjaink szerepl pedig az ezb
eseményeken és versenyeken rendszeresen rdsztyeemélyek. Rendkivil fontos
hangsulyozni, hogy a csaladban apardl fiura szdlirkeafozés (és az ékészileti munkak,
nyuzas, darabolas) hagyomanyanak elsajatitasa.

1.d. Az elem foldrajzi elhelyezkedése és elterjedige

ldézet Gyorffy Istvdn néprajztuddés Nagykunsagi Kkéjabol: A iskoldban ugy tanultuk,
hogy amikor a tatarok feldultak Kunorszagot, Kutl{gatony) kun kiraly 40 000 csaladbol
allo népével Magyarorszagra menekult, és V. Batalyunk letelepitettesket az Alfold
termékeny ronasagan, ahol ezen kunok ivadékai g-NegKiskunsagban ma is élnek.” A
megtelepedett kunok maradékai ismert térténelmkbkb (kivaltsagos Harmas Kertlet, zart
tarsadalom) mefgizték a kun niveltség szamos elemét. A taplalkozasi szokasokipainhals
fogyasztasa és &4és modja mindenképpen archaikumnak szamit. Szotmerkye Neéprajzi
Atlaszanak a juhhls fogyasztasa és a birkaporkaksének maédjat mutaté térképen jol
latszik a Hatkunsag (6 nagykun varos) hatara abimgy hol 6zik bele a perzselt fejet és
kormoket. A Jaszsagban csak egyetlen hely vankid&szahol hasonl6 médotiznek, de az
18. szazadi nagykunséagi betelepitéaslu. A birkapdorkolt, mint Gnnepi étel, tehat agéez
Nagykunsagon és a Kiskunsagon is elterjedt, dez@sf technika, eldth adoddan az izvildga
kulonbozik a karcagitol. A legarchaikusabbnak acgr finik, ezért jel6ljuk, mintegy
markanévkeént a kunsagi birkaporkoéltnek ezt a vali#iza nemzeti jegyzeékre.



Dr. Bartha Julia mazeolégus ,A kunsagi birkaporké#t archaikus vonasai” ciimirasabol
megtudhatjuk, hogy az Alfold mely részéire6dott meg ez a hagyomany (melléklet). Karcag
ezen belll is sajatos szokast honositott meg, raiyErkolt fiszerezéséhez hagyman, son és
paprikan kivil mast nem hasznalnak.

Karcag kornyékén a parasztember heteken kereszibalicaszalonnan és voroshagyman
elt, fiiszerként csak a sét ismerte. Taplalkozaskutatdltfjuk, hogy a borsot a XIV-XV.
szdzadban csak &uri konyhdkon hasznaltak, az alféldi étrendben weih jelen. A XVIII.
szazadban megjelent pirospaprikaval egyitt csakaezkertlt bele az ételbe. Karcagon
azonban a bors hasznalata a birkaporkdltben nerkaszdda valahol, akkor itt igazan
ervényesil az a szabaly, hogy masfélszér hasznalatat kerilni kell. Minél egysesy
modszerrel kell adzést végezni, hogy a hus zamata érvényesiljonz Egyk titka a karcagi
birkaporkolt jo6 hirének, eit igazan fenséges. Szakacskonyvekben itt-ott ajakla
babérlevelet, paradicsomot, majorannat, esetlegisbort is. Karcagon Kkerilik ezek
hasznalatat. A parasztember nem t6ltott sok adiczéssel, leegyszésitette azt. Erre a helyi
szokasra alapoztuk jeldlésunket is. Bizvast momndkathogy Karcag tekinthét a
birkaporkolt tzés kdzpontjanak.

1.e. Az elem a szellemi kulturdlis 6rokség mely téfeteit képvisel?

a) szb6beli hagyomanyok és kifejezési formak, beleéevayelvet is mint a szellemi
kulturdlis 6rokség hordozojat,

b) elsadomivészetek (hagyomanyos zene, tanc, drama),

c) tarsadalmi szokasok, ritusok és linnepi események,

d) hagyoményos tudas, a természetre és a vilageggeteomatkozé ismeretek és
eljarasok,

€) hagyomanyos kéziiwességhez tartozo6 tudas és gyakorlat.

2. Az elem leirasa (lasd N.1-es kritérium)

Elgondolasunk alapjan a jeléléstiink megfelel az UBB3gyezmeény N.1-es kritériumanak:
olyan szokasrdl van sz0, melyet a kdzosségek, capés egyének szellemi 6rokségként
elismernek, és mégznek. Karcagon ennek az ételnek a jelenléte aangrmészetes, mint a
vizmelléki embernek a halb&Zott ételek. Ha megkérdezi egy idegen az utca efhbeogy
mi az az étel amit itt nevesebb csaladi alkalmakiagyy valamilyen GnnepeiZnek, a valasz
egyértelnti; a karcagi birkaporkolt. Az emberek tudatabanskin meril az a kérdés, hogy
mas is lehet az asztalon. Helyiek réékésztonszdren hangzanak el, a kovetkemondatok:
,Kit 6l vetted a birkat?" ,Na és ki fogja méghi?”

Fenti két mondattal azt a beidégést kivanjuk érzekeltetni, hogy a karcagi embgiiggl
ezzel a gondolattal, tinnepeinek egésze ezzel Hel éedjes. Emlékeznek egy-egy jelesebb
alkalomra, megbeszélik ki az a személy, aki éviked keresztll birja az emberek bizalmét,
mert tobbszor ettek jol sikertlbZtjeibsl. Felemlegetik az 6regeket és elarulnak egy-egy ap
fézési titkot is egymasnak. Sajnos fotOkkal csak bmuk 6tven évet tudjuk igazolni.
Azonban a hagyomany multba nyul6 gyokereihez nehetékétség.

A kunséagi emberekrzik a sajat kultarajukat, orokitik szokasaikaty igan ez a taplalkozasi
kultdra tertuletén is.



A fejezet ciméhez igazodva részletesebben is Kdzémjuk adni, hogy tulajdonképpen it

is ,karcagi” ez a porkdlt. Elkészitése a kdvethkazppen torténik:

A sertészsirral kikent oOntottvas labasba belerakjukfalatkakra vagott hust (alulra a
csontosabb részeket, a perzselt fejet, rA a sZinh€gfelilre a belsségeket a mjj
kivételével), vegyitve a kormokkel és pacallal. Brualagydjtunk és kb. negyedéraig nagy
langon porkoljuk a hast viz hozzaadasa nélkil.oAatasara az 6sszerandult husrostok levet
eresztenek, melyben szinte készéehet) az étel. A parhuzamosan zsirban megdinsztelt
voréshagymat a#roltpaprika nagyobb részével dsszekevervéd¥ében a hlsra tesszik és
Ovatosan kavargatjuk. &etesen beletehetjik a teljes hismennyiséghez spanagyobb
hanyadat is. A dzés befejezése at kb. 20-25 perccel beletesszik a majat és az
éroltpaprikaval szép szint adunk az ételnek. Ekkar mizet is adunk hozza. Kozben
kivanalom szerint szaraz csovesspraprikaval is izesithetjik és s6zzuk.

Reményeink szerint a leirtak megfelelnek a felvétdieriumoknak, olyan szokasroél van szg,
melyet a kozosség, csoport elismer, nemzédiékemzedéekre hagyoméanyozodik és az
identitasunkat ésiti.

A jel6lési adatlap lehéséget ad konyvek mellékelésére is. A Cs. Kovacslgar Oldh Janos

— Kdatvolgyi Mihaly szergharmas ,Nagykunsagi izek” cimkényvének 26-28-ig terjéd
oldalain szemléletesen ismertetik a birkaporkaikhi ismérveit.

Karcagon nagyon sok csalad foglalkozott juhtenyssal, vagy a varosi hazanal, vagy pedig
a tanydk legeéin. Levéltari adatok igazoljak, hogy az 1960-as kéwaején Karcag
juhallomanya 30 ezer korul mozgott. A koérn§etelepilések kozul kiemelkédvolt ez a
létszam. A juhtenyésztés folytatédott napjainkig Asvarosi viszonyok kozotti allattartas
megmaradt a csaladok kezelésében. Az 1989-es mmdkas utani lehéségek vallalkozoi
szinten kezdtek kodni. Fzési alapanyagokhoz manapséag is hozza lehet jatni,
hagyomanyok tovabbvitele biztositott. A birkapotkélzésének nimbusza nem kopott meg, a
tradici6 apolasa napjainkban is toretlen. Még Va@matkedves latogatok érkezésekor is
megtorténik, hogy levagnak egy-egy baranyt vagyétel allatot (kivételes eset mert a
szokasok alapjan hagyjak Kini a hust darabolasdt) és a vendéget megkinaljaizfjikkel.

3. A szellemi kulturalis 6rokség jelenbségének tarsadalmi tudatositdsa és kodzkinccsé
valasa, valamint a tarsadalmi parbeszéd 6sztonzé@asd N.2-es kritérium)

Elgondolasunk szerint jelélésink alkalmas arra,yhtrgdiciondlis jellege miatt az elem
nagyobb nyilvanossagot kapjon.

A fentiek szerint elkészitett étel a Nagykunsag t&palkozasanak jellegzetes gasztronomiai
ertékét képviseli. A Nagykunsagon, és természetadaizpontjanak szamité Karcagon is az
Unnepek, tarsadalmi és csaladi tinnegegtéle a birkaporkolt volt régen €s az ma is. Aranyi
altalanos jelenségrvan sz4, mely mar a ,kdzkincs” kategérigjabadaik.

Csaladi vonalon a folyamatossag megtalalhaté agiiidzéseét illeben. Aparol fidra szallt a
f6zés tudomanya. Barmilyen tarsadalmi (és politikéiftozas tortént Magyarorszagon, az
Uunnepek rendje akarhogyan alakult, a teritett bszta mi varosunkban mindig birkaporkolt
szerepelt.



4. Megirzessel kapcsolatos intézkedések (lasd N.3-as kritén)
4.a. Jelenlegi és korabbi difeszitések az elem mégzésére

A jelblées a legsikebb megfogalmazas alapjan egy, a multbdl erededtietajegyséqi
foglalkozéast és annak leldsege altal biztositott ételkészitési moédot mutat Aguhtartds
mint életmod szazadokon keresztll jelen volt éstal@dpatdo napjainkban is. A csaladok és
kozbsségek szamara megélhetést nyljtdo tevékenygglgat, onellatast illetve gazdasagi
hasznot hozé munkafolyamat. A mindennapok részépex¢ szokasainknak és
hagyomanyainknak teret biztosit. Ezt a lékéget kihasznalva tobb olyan szervezet is
mikodik varosunkban, melyeknek feladatot illetve ketBsl®l fakadd szorakozast jelent a
birkaf6zés, egyben a tradicio ntggését biztositja.

Példaként mindjart azt a barati tarsasagot emjithetamely legbbb feladatanak a
hagyomanyok &torokitését tartja:

A Karcagi Birkatzok Barati Tarsasaga

Ez a kdzOsség szervezeti format biztosit azoknk,falytatni kivanjak a birkaételel6gési
hagyomanyait. Tagjai rendszeres szdfieplz alfoldi és dunantuli rendezvényeknekt s
féztjuk kalfoldon is megtalalhaté. Feladatanak tekax Uj tagok toborzasan tal a még él
idés f6zéemberek felkeresését, torténeti kutatasokat végealkra vonatkozdan. Tagjai
targyi emlékeket, foglalkozéasi kellékeketigggnek és torténéseket jegyeznek fel elbeszélések
alapjan.

A tarsasag nevében szekepkarcagi” jelz itt is a hagyomanyosar4oket jelenti. Evente
tobb alkalommal taladlkoznak tagjai egy helyi étteben, ahol k6z6s birkavacsoran vesznek
részt. Szabadtéri rendezvényeken egyseéges oltozptlemnek meg és hagyomanyos modon
készitett ételeikkel jarulnak hozzéa a vérosba érkendégek ellatdsahoz.

A karcagi csaladok Unnepi alkalmainak részéiev

A hagyomanyozddas szempontjabdl a legnagyobb liekos a csaladokokzései jelentik. Itt
van leginkabb esély arra, hogy ezeknek az ételeln&kszitése még sokaig szinesitse az
Unnepi asztalt. Karcag varos lakossaga kb. 23 @O0Afok szamat, akik ezen belll
hagyomanyosan készitik a birkaételeket csak becséhet. Unnepi alkalmak, hétvégi
fézések idején sokszor szerepel a porkolt. Az a gomarad béle hétkbznapra is, hiszen
altalanos vélemény hogy tobbszor felmelegitve egfiromabb lesz, egyre jobban
koncentralodik az izanyaga, igy kellemes élvezetgfijt egy-egy morzsavacsorahoz.
Manapsag megvan a lelisége a lefagyasztasnak is, igy egyokés idspontban ismeét
szerepelhet a csaladi asztalon.

Természetesen ide lehet sorolni azokat a kothyelepilésen éket is, akik hasonlé médon
készitik ezt az eételt. Jeléist szamot képviselnek a kunmadarasi, berekfiindagyivanyi,
valamint a tdrkevei és a m#ari csalddok is, akiknek étrendjében megtalallaigorkolt.
Nem csupan gasztronomiarol van tehat szo, haneérsagre jellemz mélyen gyokerex
hagyomanyral.



A megrzend Orokséget biztositia a Karcagon és kornyékén lfedié@ juhaszdinasztiak
jelenléte is. Nem hagyhat6 ki az anyagbdl tébbéackak az emlitése, akik generaciokon
keresztulizték a juhaszmesterséget és foglalkoznak vele aapég is.

- Tobbek kdzott emlitésre méltd a Kossuth dijaskilitek, aki az 1950-es évek tenyésztési
eredmeényeiért kapta a magas kitintetést. Felnayelt gyerekik kozil tobben valasztottak
e mesterséget élethivatasul.

- A csalad hazassag révén kertlt kapcsolatba aknmmsies juhaszdinasztiaval, Szopko
Janossal és csaladjaval, akiknek szintén a juhokitélfoglalkozas jelentette a megélhetést.
tobb generaciora visszavezetiat megtalaljuk az e foglalkozdstoket.

- Kunmadarason Jenei Imre és csaladja képvisdii@ texékenyseéget.

Az emlitett csalddok mai leszarmazottai allandateessi a mar ismertetett karcagi és vidéki
rendezvényeknelOk azok, akik masokkal karéltve biztositjdk az 6&ikdennmaradasat, és
akikre szamitani lehet a j6ben is.

Karcagi Birkatz6 Fesztival

Rendkivili latogatottsdgnak orvendett a 2008-bamamtizedik alkalommal (Péter-Palkor)
lezajlott esemény. A minden év janiusanak utolstvégején megrendezett hagyoméng
program jelszava az alkalomra hivo szorélaponhatét

»~Juniusban Karcagon,
Birkaétkek az asztalon.”

Varosunkban ez a legnagyobb létszamu rendezvéng mimendégek, mind a versetkz
szamét illeben. Elterjedt hire miatt nemcsak az orszagbdl, makélfoldrol is érkeznek
latogatok. Kedves hagyomany, hogy minden évben méstelepilés mutatkozik be sajat
jellegzetességével, kulturdlisisoraval. A kdrnyez varosokon kivil 2008-ban a Karcagrol
elszarmazott kunok képviseletében példaul Bacskiosdua (O-Moravica) a Vajdasagbol. A
Fesztival versenyjelldg is. A szombati napon megrendezett vetébkedsak birkabdl
készitett ételt Zgiznek az orszagosan is ismert neves szakacsok eédgéglatoipari
szakemberek. A megjelentek szérakoztatdsardl népi-tanczenekarok, kédnes és
kirakodovasar, pincészeti bemutatdé valamint tammook gondoskodnak. Ezen az
eseményen a 94 faltal megbzott 178 db négylabu ugyanenngzéedényt is jelent, mert (ez
is hagyomany) még két azonos életkoru allatot sssmanek 6ssze, még ha bele is férne egy
edénybe.

A Turkevébl és Medturrdl érked versenydk a helyi szokas alapjan 40-50 literes lemez-
bogracsbandiznek, a karcagiak azonban csak ontottvas labaghélsk ilyenkor. A vastag
fal edény jobban elosztja éthkisebb a leégés veszélye.

Etelvaltozatok, amelyek szerepelnek ezen a versgmnm

- birkaporkolt

- birkapaprikas

- juhaszos birka
- kaposztas birka



- birka gulyasleves
- kovon sitétt baranyszeletek stb.

A karcagi étrendben jeledg helyet foglal el a birkapaprikas is, mely emia&ivebb
ismertetést kivan. Elkészultekor izlelés alapjag kEhet a porkolttl megkulonboztetni, az
elkészitési médban van az eltérés. ltisebr a hagymat zsirban Uvegesre dinsztelik, majd a
tizrol levéve hozzaadjak amolt fiszerpaprikat, belerakjak a huast és kevés vizehisnigk

ala. A készredzés alatt pedig igény szerint izesitik soval éspaprikaval.

A hagyomany tovabbélését biztositja, hogy a vaghmm@rsenynapot kizarélag gyerékék
részére rendezik, akik szuledkbrokolt modszerekkel készitették el ételeiket.

A fesztival értelemszéen nem a mult hagyomanyahoz tartozik, békédben maga is azza
nétte ki magat, melyet igazol az eseményen megj&eit ezres vendégszam.

A Karcagi Birkabzé Fesztival jeleriségét Jasz-Nagykun—Szolnok megye Tanacsa
Turisztikai Védjegy adomanyozasaval ismerte el.

A varos éttermeinek és vendéglatd helyeinek éttapgaszerepel a birkaporkolt. Az itt
készitett ételek azonban nem kevés kivannivalogriedgmaguk utan. Az éttermi konyhakon
ugyanis nem mindig volt leh&ég az allat fejének és kbérmeinek megperzselgsaécaljanak
megtisztitasara, igy az étélinianyzott a karakteres jelleget meghatarozé pérbsr az ize.

Itt jegyezzik meg, hogy inyencek, ha tudtak keritedsok altal levagott allat fejet, kormot és
pacalt, azt is beletettek#tjikbe.

Karcagon az évtizedeken keresztil UzénRbzsabokor, illetve Kunsagi éttermetkdzben
lebontottadk, ezek ma mar nem szolgaljak a varositészo vendégek igényeit. Szerencsére
az azota felépilt vendéglatdéhelyek potoljak a lgesé

- Kaiser Etterem

- Mészaros Vendég|

- Eurd kft. éttermei

- Nimréd Szalloda és Bioétterem

Erdekességként kell megemliteni, hogy a tavaszbészs Budapesti Nemzetkozi Vasaron
eveken keresztil thkodott a Karcagi Birkacsarda a vendégek nagy mggedksére.

Kuriozum a még ma is tUzendel 1810-ben épllt - Morgd csarda, mely a szajhagygm
szerint egykor betyarok talalkozéhelye volt. A végek nagyobb hanyada azonban a karcagi
es debreceni vasarba igyékwkozil kertlt ki.

A varosban taldlhato régi munkahelyek az 1989-adszervaltas utan is megtalalhatok, de
mar szerényebb létszammal. Unnepi eseményeikerbamamost is rendszeresen szerepel a
birkaételek készitése.

A legjelentisebb segitség a hagyomany fennmaradasa érdekébeamitz a Karcagi
Onkormanyzat nyujt az emlitett rendezvények me@gatioz. A varos juhtenyééanultja és
jelene kotelezettség arra nézve, hogy k&ddgeihez mérten megfalehatteret biztositson
mind a foglalkoztatashoz, mind a kulturalis eseme&nygzamara. Ezek miatt valt az
onkormanyzat erkélcsi, déleég anyagi tamogatéjava a varosban megrendezésit Kent
emlitett Birkabzé Fesztivalnak is. Segitsége folytan az eseményrszagos jeleibsedi



rendezvények soraba emelkedett (pl. a bajai h&fézél verseny, vagy a békéscsabai
kolbaszfesztival).

Lebonyolitassal kapcsolatos feladatai mint egyik $zervednek mar &z6 évben
megkezddnek. A munkat segiti a ,Magyarnéta és Dal Alapiiais, melynek vezéje kb.

12 évvel ezditt a fesztival dtletgazdaja volt. Mindkét szervearinkatarsai részt vallalnak a
szervezésben, az eseményen részb vekormanyzatokkal, tamogatdkkal és intézményekkel
val6 kapcsolattartasban.

Az 6nkormanyzat tamogatta a Birkabk Barati Tarsasaganak megalakitasat is.

4.b. A medirzés tervezett 1épései

4.c. A medrzést veszélyeztét akadalyozd tényedék, a kozosségi veédintézkedések
korlatai

4.d. Az érintett kozbtsségek, csoportok vagy egyeneslkotelezettségének mértéke,
megnyilvanulasi formai

5. A kOzbsség reszvétele és hozzajarulasa (lasd-&sakritérium)
5.a. A kozosségek, csoportok és egyének részvétele

A Nemzeti Jegyzékre torténeldlés otlete 2008 augusztusabanodétt fel az erdl sz6lo
Ujsadgcikk megjelenése utan. &dént a Birkabzok Barati Tarsasaganak soron kdvetkez
vacsorajan kapott nagyobb nyilvanossagot. A Tagséagjai helyeselték a kezdeményezést,
és a tulajdonukban léveredeti dokumentumok és fényképek rendelkezésosabasaval
segitették a dgijtomunkat. Ezzel parhuzamosan hirdetést tettiink kdrya hirdetujsagban
Karcag varos lakossaga felé, kérve az ilyen irgssgitséget. A kordbban ezzel a munkaval
foglalkoz6 szakacsok, 6téemberek és munkahelyi veékt személyes megkeresése is
megtortént, akik szintén tamogattak az Otletetzaemlékezéseikkel és dokumentumokkal. A
juhaszcsaladok ma &lleszarmazottai személyesen mondtak el a munkamkapcsolddd
torténeteket és a jeldléshez sziikséges otleteiket.

Kbdszbnet jar azért a segitségnyujtasért is, melyekarcagi és a szolnoki muzeum
munkatarsaitdl kaptunk. Eredeti dokumentumok égdgkések biztositasaval toérténeti és
szakmai hatteret nyujtottak. Lelkesen részt vetteleldlés OsszedllitAsabanit drasbeli
ajanlasaikkal segitettek, tamogattak az elem jdggzéeriulését.



Kezdeményezésiinket tAmogatasukrol biztositottakatkesd személyek:

- Dr. Fazekas Sandor, Karcag varos polgarmesteseaggyilési képvisad, a Kunszdvetség
elnoke;

- Varga Mihaly, orszagdyési képvised, az ,igy 6z a Tisztelt Haz” cim kiadvanyban a
»Kunsagi birkaporkalt”-6l sz6lo6 fejezet szeéie;

- Horvath Gyorgy, nagykurbkapitany;

- Cséti Attilla, Berekfurd kozség polgarmestere;

- Dr. Horvath Laszl6, a Szolnoki Damjanics JAnogz®im igazgatdja,

- Dr. Bartha Julia, a Szolnoki Damjanics Janos Méz@&éprajzi osztalyanak vedg;

- Dr. Nagy Molnar Miklos, a Karcagi Nagykun Mlzeugazgatoja;

- Kolostyak Gyula, a Magyar Noéta és Dal Alapitvahyoke;

- A Karcagi Birkatzok Baréti Tarsasdganak tagjai;

- id. Rdézsa Sandor, a volt Magyar-Bolgar Barats&g @ltalanos elntkhelyettese, aki az
Unnepi bzések feldise volt;

- Mészéaros Péter, a volt Kunsagi Etterem Weefszémester.

A fentieksl kitiinik a jeldlt elem nyilvanos volta, barki szamarazbaférhed, nem sért

szabadalmi jogokat, és megvan a |ékéy a hagyomany tovabbfolytatdsahoz és
miiveléséhez.

Jelolésiuinkkel tisztelegni szeretnénk a 2009 szdmefben a térségben megrendedend
Kunok I. Vilagtalalkozoja €itt. Az innepség szervezésere €s lebonyolitasaedhdeiott Kun
Osszefogds Konzorcium 2008 oktobere 6ta végzi azelekapcsolatos teefikiet.
Programjaban szerepel a ,kunsagi birkaporkd@reése is.

5.b. Szabad elhatarozasbdl fakado, étetes és megfelél tajékoztatason alapulo
beleegyezés kinyilvanitasa

5.c. Az 6rokséghez valo hozzaférés szabalyainak alknazasardl szoloé nyilatkozat (lasd
egyezmeény 13/d/ii)

6. Dokumentacio

6.a. Koteledien csatolandd dokumentumok

6.b. A szerdi jogokrdl valé lemondas
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6.c. Kiegészitésul csatolt dokumentumok jegyzéke
A jeléléshez mellékelt anyagok, melyek segithetileem elbiralasat:

- az 1950-es és 60-as, illetve napjainkban kééziytkepfelvételek askzeési alkalmakral,
- vendéglatod helyek étlapmasolatai a mentkinalétokr

- Ujsagcikkek a malt il tortenéseiil, eseményeii,

- a témaval kapcsolatos konyvek idevonatkoz6 fegeze

- CD lemezek TV rsorrdl, birka6zo6 fesztivalrol,

- tAmogat6 ajanlasok 6nkormanyzatoktol, mizeumoktol

A mellékelt fotéalbumban talalhatd fényképek a réfrési eseményeket, munkahelyi
vacsorakat, barati 6sszejoveteleket és csaladip@gkniriénéseit mutatjak be. lgazoljak az
elem multbéli és jelenkori meglétét, és a kozodségadennapjaiban betdltott szerepét.
Egyben a folyamatossagot és a fenntarthatosagotsusit is érzékeltetik. Bizunk abban,
hogy jelenlétét nem fenyegeti veszély és még sok#@gtalalhaté lesz étrendiinkben. Par
fénykép az allat feldolgozasanak fazisairdl készkikgészitve a Nagykunsagi izek @im
koényv ide vonatkoz6 oldalait.

Felhasznalt irodalom:

Dr. Bartha Julia: A Kunsag népi kulturajanak ketémei. Debrecen, 2002.

Dr. Bellon Tibor: Beklen. Karcag, 1996.

Béres Mihalyné Marki Piroska: ,Mintha paszimrtég”. Karcag, 2006.

Erdei Ferenc: Néprajzi inyesmesterségek.

Dr. Fazekas Mihaly: Kunmadaras juhaszata. Karcag9l

Dr. Gyorffy Istvan: A néphagyomany és a nemzetvetsdés. Budapest, 1939.

Cs. Kovacs Karoly-Olah Janos-Kutvolgyi Mihdly: N&gysagi izek. Budapest, 1996.
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